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Zutaten

= Runde Fertigteigblatter (Yufka-Teig)
* Weiller Salzlakenkase

o Petersilie

Zubereitung

1. Den runden Fertigteig mit einem Messer vierteln,
sodass dreieckige Formen entstehen.

2. Fiir die Fillung nach Belieben viel Salzlakenkdse zerbroseln
und gehackte Petersilie untermischen.

3. Einen Teelo6ffel der Fiillung auf die Mitte der kurzen Dreiecks-
seite geben. Die Spitzen des Dreiecks nach innen falten,
damit die Fullung beim Braten nicht rauslauft (ganz vermeiden
ldsst es sich nicht). Dann den Teig zu Réllchen rollen.

4. Die vorbereiteten Béreks in eine Pfanne mit reichlich Ol geben und
braten, bis sie von beiden Seiten goldbraun sind.

5. Aus der Pfanne nehmen und etwas abkiihlen lassen.

Guten Appetit!



