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Piirierte Kartoffelsuppe iz
von Lars Rauchfuld

* Mengenangaben fiir 4 Personen
» Es wird ein groRer Topf (etwa 5 I) benétigt

Zutaten

 1kg Kartoffeln

e 2 groRe Zwiebeln

e 1Stange Porree

 ca.400 g Mohren

e V5 Sellerieknolle

» Gemisebriihe

» Salz, Pfeffer

Liebstockl, gerne auch Petersilie

Zubereitung

Gemiise wiirfeln. Zuerst die geschnittenen Zwiebeln andiinsten, dann
das librige Gemiise hinzugeben. Mit heiBer Gemiisebriihe aufgieBen
und aufkochen. Dann ca. 15 Minuten kocheln lassen. Mit den Gewdir-
zen und den Krautern abschmecken.

Einen Teil des Gemiises entnehmen. Die verbleibende Suppe piirieren
und das entnommene Gemiise wieder hinzugeben.

Diese deftige Kartoffelsuppe kann vegetarisch oder mit Wiirstchen
oder auch Kasselerfleisch serviert werden.

Guten Appetit!




