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Zutaten

e 4 Hahnchenkeulen

e 1TLSalz

o 14 TL Pfeffer

e 1TL Paprika edelstif3

o Y TLCurry

e 1 Prise Knoblauch granuliert
e 1 Prise Zwiebelpulver

o Y. TL Paprika gerauchert

e 4ELPflanzendl

Zubereitung

1. Die Hahnchenschenkel mit Raps- oder Sonnenblumendl einreiben.
Die unterschiedlichen Gewiirze je nach Gusto einmassieren und
eine Stunde ziehen/ruhen lassen.

2. Backblech oder -form mit Backpapier auslegen und die Hdhnchen-
keulen platzieren. Wichtig: Die Hdhnchenkeulen sollten sich nicht
beriihren.

3. Dann kommt es fiir 40-45 Minuten mittig in den Backofen bei
180° Umluft (Ober- und Unterhitze geht alternativ auch).

Nach spatestens 45 Minuten herausnehmen und anrichten.

Dazu schmecken Ofenkartoffeln gut.

Guten Appetit!



