Tempelhof-Schoneberger
Kulinarium
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Tempelhof-Schéneberger Kulinarium SPD

Vega ne Sc ho ko mousse Tempelhof-Schaneberg
von Jens Fischwasser

Zutaten

» 375 ml Kichererbsenfond (aus der Dose)
e 2,5TLBackpulver

e 2,5TL Zitronensaft

e 150 g Puderzucker

« 1 Packchen Vanillezucker

e 250 g Schokolade

e 1ELKakaopulver

Zubereitung

Kichererbsenfond mit Backpulver, Zucker, Puderzucker, Vanillezucker
und Zitronensaft mit den Schneebesen des Handriihrgerdts schaumig
aufschlagen, bis eine Art (Ei)Schnee entsteht. Das dauert etwas langer
als beim gewohnten Eischnee.

Die Schokolade auf dem warmen Wasserbad schmelzen und mit dem
Kakaopulver in den Schnee unterheben. Fertig!

Guten Appetit!



